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LANBIDE HEZIKETA > ERDI MAILAKO ZIKLOA (2. MAILAKO D GRADUA)

SUKALDARITZA
ETA GASTRONOMIA

@j GAZTELERA

IKASKETA PLANA

TITULAZIO OFIZIALA

> 2.000 ORDU.
> 2 IKASTURTE AKADEMIKO.

1. IKASTURTEA

Elikagaien aurretiazko elaborazioa eta kontserbazioa.
Sukaldaritzako teknikak.

Gozogintzako oinarrizko prozesuak.

Elikagaiak manipulatzeko segurtasuna eta higienea.
Enplegagarritasuna 1.

DUAL orokorra: Gipuzkoako enpresetan praktikak.

GAITASUN PROFESIONALAK

> Elikagai mota guztiak maneiatzeko,
prestatzeko, mantentzeko eta aurkezteko
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eragiketa guztiak egitea. 2. IKASTURTEA
> Eskaintza gastronomikoak prestatzea. > Sukaldaritzako postreak.
) o ) > Sukaldaritzako produktuak.
> Kalitate printzipioen arabera lan egitea, > Enpresa eta ekimen ekintzailetza
segurtasun eta higieneari buruzko arautegia > Laneko prestakuntza eta orientabAidea
Sise) [l il < Rl > DUAL orokorra: Gipuzkoako enpresetan praktikak.

> Okintza eta gozogintzako produktuen
elaboraketa, prestakuntza eta manipulazioa.

LAN IRTEERAK:

> Edozein ostalaritza-establezimendutako sukaldaria.
> Atalburua.
> Biltegi-, hoteleko kamera- eta soto-, jatetxe-teknikaria, etab.

@’ SARTZEKO BALDINTZAK

DBH graduatua / LH | / 2. BUP / Qinarrizko
Lanbide Heziketa zikloa edo Erdi Mailako
zikloetara sarbide froga.

® Titulazio bikoitza:
Bl TITULAZIO HIRU URTETAN

> Sukaldaritzako eta gastronomiako teknikaria (2 urte)

> Retail sektoreko freskoetako espezialista (1 urte)
> Okintzan eta artisau-opilgintzan espezialista

Osatu zure formakuntza

ESPEZIALIZAZIO IKASTAROAK: ERDI MAILAKO BESTE HEZIKETA ZUZENEAN GOI MAILAKO
- Retail sektoreko freskoetako ZIKLO BAT (2. MAILAKO D GRADUA): ZIKLOETARA (3. MAILAKO D GRADUA):
espezialista programa. - Okintza eta Gozogintza. - Sukaldaritza zuzendaritza.

— Turismo Ostatuen Kudeaketa.

Enpresa laguntzaileetan praktikak:

IGELA JATETXEA, RTE. BOCADO, EL. PESCAITO DE LA BAHIA DE CADIZ, LE COMIDARE, RESTAURANTE LA FABRICA, RESTAURANTE
REKALDE, CAZTELU OSTATUA, ZAZPI CASTROBAR, S.L, ..

www.cebanc.com



